Grand Hotel Mediterraneo

PROPOSTE BANCHETTO GALA

(con servizio al piatto)

o G6 A
Proposta “A TUTTE LE PROPOSTE sono INCLUSIVE di: Beverage

. . - dalla Nostra Cantina verranno selezionati Vini Bianchi e
Tonno fresco affumicato in casa con .
Rossi D.O.C.

Insalata di finocchi e arance (autunno/inverno)

Con insalata di sedano e mango (primavera/estate)
Piccola entrata di formaggi delicati/magri con verdura
Gnocchetti fatti in casa con pomodori pachino,
capperi,olive Taggiasche, alici fresche, menta e pistacchi
Trancio di spada arrostito con

Bietola saltata e salsa di olive Taggiasche (primavera/estate)
Con broccoli saltati ¢ salsa di olive Taggiasche
(autunno/inverno)

Bavarese ai frutti di bosco con riduzione all’aceto
tradizionale balsamico di Modena — Acetaia Bellei

Caffé - Friandises

Acqua minerale con gas ¢ senza gas

Proposta “B”

Carpaccio di spada affumicato con verdure croccanti,
pompelmo rosa e olio extravergine d’oliva

Entrata di “Pappa al pomodoro” di mare con cozze e saute
di vongole

Vellutata di zucchine fresche con ricotta cremosa e pepe
macinato fresco

Filetto d’orata con spinaci alla menta, scalogno e patata alla
grappa

Torta soffice al cioccolato

Caffé - Friandises

Proposta “C”

Aspic di pomodoro fresco con salsa al basilico ¢ olio
extravergine d’oliva

Caulatello di Zibello con scaglie di Parmigiano Reggiano ¢
aceto balsamico tradizionale di Modena invecchiato
Crespelle di grano saraceno gratinate al forno con farcitura
al formaggio di capra e pesto Genovese

Tagliata di manzo con patate al forno, aglio e rosmarino
Biancomangiare allo yogurt con salsa al limoncello

Caffé - Friandises

Proposta “D”
Petto d’oca con misticanza e formaggio di capra
le]

Tortino di zucchine con salsa di pomodoro fresco al basilico
Risotto mantecato al gorgonzolad.o.p. con pere

Prosciutto di maiale al forno con patate arrosto e fagioli di
Sorano

Cheese Cake con marmellata

Calffe - Friandises



